CENOLIRA
NO CAMINHO DA MODERNIZAGAO

A cenoura € a quarta hortalica mais consumida em Sao Paulo. Levantamentos
realizados na Regido Metropolitana de Sao Paulo estimam o consumo
domiciliar em 1,8 kg “per capita’/ano. Mais de 82 mil toneladas do produto
sdo vendidas anualmente no ETSP - Entreposto Terminal de S&o Paulo da
CEAGESP. A sua frente, no volume de vendas, ficam tomate, batata e alface.
Em valor, sobe para o terceiro lugar, com faturamento anual superior a

R$ 24 milhdes. A producdo de cenoura € estimada no Brasil em 6 milhGes de
toneladas. S&o Paulo fornece mais de 300 mil toneladas, produzidas por

3,5 mil pessoas que trabalham em mais de 2 mil propriedades, ocupando
uma area de pouco mais de 10,5 mil hectares. Sorocaba (com destaque para
Ibitina, que produz 26% do consumo estimado no Estado) e Sdo Jodo da

Boa Vista sdo as duas maiores regides produtoras. A demanda de cenoura
pelas familias de S&o Paulo supera a capacidade de producéo: no ano
passado, o Estado importou de Minas Gerais boa parte da cenoura
consumida (60% das entradas no terminal da Ceagesp). Aperfeigoar 0s
sistemas de comercializacdo, com vantagens para produtores e comerciantes,
serd um dos efeitos mais diretos da adesdo a este Programa de Modernizagéo
e Classificacdo.

Jodo Carlos de Souza Meirelles
Secretario de Agricultura e Abastecimento

COMA, FAZ BEM PARA OS OLHOS

A cenoura, espécie Daucus carota L., é da familia Apiaceae. A familia
da cenoura pertencem a salsinha, aipo, coentro, erva-doce e nabo. E
originaria de areas temperadas da Asia Central (india, Afeganist&o e
Russia) e sua cultura remonta h& mais de dois mil anos. A colonizagéo
portuguesa trouxe a cenoura para o Brasil, mas sua difuséo,
principalmente no sul e sudeste, s6 ocorreu depois da imigracao de
asiaticos e outros europeus. A cenoura destaca-se das outras hortalicas
pela grande quantidade de vitamina A que possui, nutriente muito
importante para a visdo, na prevenc¢do da cegueira noturna e xeroftalmia
e no crescimento saudavel das criancas. Ela é muito rica em outras
vitaminas como B1 e B2 e em sais minerais. As fibras, importantes para
o funcionamento do intestino e a pectina capaz de baixar a taxa de
colesterol do organismo séo abundantes na cenoura e constituem mais
uma razao para o seu uso na alimentacao diaria. O baixo consumo de
cenoura aliado a divulgacéo de suas qualidades nutricionais tornam
possivel um grande aumento de consumo e conseqiientemente da
producdo e nimero de empregos. A Camara Setorial de Hortalicas,
Cebola e Alho,6rgéo da Secretaria de Agricultura e Abastecimento de
Sao Paulo que norteia a politica das hortalicas no Estado, construiu o
elo de confianga que garante a transparéncia e a modernizagao da
comercializacdo da cenoura: a norma de classificagéo. A padronizagao,
classificagdo e rotulagem, garantem a entrada da cenoura no mundo do
marketing, possibilitando acdes no ponto de venda e visibilidade do produto
gue antes gravitava na periferia da atencdo do consumidor. Com a adocéo
da classificac@o a cenoura entra no século XXI preparada para competir.
Sucesso, na cenoura.

Edgar Takashi Sasaki
Presidente da Camara Setorial de Hortalicas
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CLASSIFICACAO

Classificacéo é a separacdo do produto por tamanho e categoria. A classificacéo
da cenoura deve ser feita de forma que se consiga a homogeneidade de tamanho
e a identificacao da qualidade, pela caracterizacao e quantificacdo dos defeitos.

GRUPO

De acordo com o tipo varietal. A cenoura sera classificada em 3 grupos:

Kuroda: Formato cénico, ponta
arredondada, coragao pouco
evidente, coloracéo laranja
avermelhada, pescoc¢o pequeno.

Nantes: 90% da producéo
cilindrica, ponta arredondada,
coracao pouco evidente, pele
lisa, coloracao laranja escura,
pescoco pequeno.

Brasilia: Formato cénico,
ponta pouco fechada, coracéo
evidente, pele pouco lisa,
coloragéo laranja clara,
pescoco grande.

CLASSE OU COMPRIMENTO

10 14
>10cm <l4cm >14cm <18cm

18 22
>18cm <22cm >22cm <26cm

As raizes com comprimento igual ou acima de 26 cm estardo na classe 26 (> 26 cm).

Admite-se até 10% de mistura de classes, pertencentes as classes imediatamente
inferior ou superior, numa mesma embalagem. A variacao do didmetro dentro da
mesma classe nao devera ser superior a 10 mm.

MORFOLOGIA

CATEGORIA

LENTICELAS

COLO\. /

T

CORACAO APICE
OMBRO
CORTEX
Podridao mole Deformacdo Podridao seca
Ombro verde / roxo
(> 10% da area) Lenhosa Murcha

Dano mecanico
(> 10% da area ou

Rachada >3mm de profundidade)

Corte inadequado

do caule
Dano mecanico
(< 10% da éarea
ou 3mm de profundidade)
Manchas

Injaria por pragas
ou doencgas

Ombro verde / roxo
(< 10% da area)

Presenca de
radicela

O quadro abaixo estabelece os limites de tolerancia de defeitos graves e leves
para cada categoria de qualidade e permite a classificacdo em:

DEFEITOS EXTRA CAT | CAT Il CAT 1l
Podriddao mole (0] (0] 1 3
Deformacgao (0] 1 3 5
Podridao seca 0 1 2 5
Ombro verde ou roxo > 10% 2 3 4 6
Lenhosa 1 2 3 4
Murcha [0} 2 3 4
Rachada [0} 1 2 5
Dano mecanico > 10% ou > 3mm 1 2 3 5
Injdria por pragas ou doencas [0} 1 3 5
Total de defeitos graves Sl 6 10 20
Total de defeitos leves 4 10 25 100
Total geral 6 10 25 100"

* No caso da Categoria lll, o comprador podera exigir do vendedor do lote a discriminacao dos
defeitos leves que enquadram o lote nessa categoria.

As cenouras deverdo apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
serem sas, inteiras, limpas e livres de umidade externa.

EMBALAGEM

A qualidade de cenoura € feita na roca. A embalagem deve conservar essa
qualidade do campo ao consumidor.

As cenouras deverdo ser acondicionadas em embalagens novas ou
higienizadas, paletizaveis, limpas e secas.

SAZONALIDADE

A tabela abaixo contém informacdes sobre a oferta de cenouras no mercado
por grupo:

Kuroda Vav Ay Ay ayd
Nantes VAV AV Ay ayd
Brasilia ~» ~» »

ROTULO

O roétulo é o certificado de origem do produto e garante a sua rastreabilidade.
A rotulagem é de uso obrigatério e regulamentada pelo Governo Federal.

7
7 7

Exemplo de Rotulo

CENOURA

Responsavel: José Teixeira
Endereco: Sitio Piedade
Municipio: Piedade

Bairro dos Prazeres
Estado: SP

[ ProgGtor | Lavador | Variedade: Forto
Classe
10 | ™4 [ 18 | 22 |
Grupo

Nantes l Brasilia l Kuroda ‘

- Local reservado

Categoria: para seu Cédigo
| Extra | Cat. | | Cat. Il [ Cat. Il de Barra.

PESO LIQUIDO: 18kg EMBALADO EM: 12/01/00

Essa norma nédo se aplica a cenoura de maco.



